
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                       
Terrine de Canard et son chutney – 7.9€  
Velouté de saison et petits croûtons - 7€ 

Tartare de saumon mariné et petits légumes - 8€   
Œufs de poule et mayo maison- 5,5€ 

Rillettes de poisson au citron « maison » et ses toasts - 7€  
Saint Marcelin rôti au miel et méli-mélo de salade- 8€   

 
Entrecôte Aubrac env-300g, frites sauce au poivre - 28,5€ 

Confit de canard et pommes de terre rôties – 16.5€ 
Noix de Saint Jacques et beurre persillé, riz noir vénéré – 25.5€ 

Tartare de bœuf Classico, frites & salade verte - 16,5€  
Filet de Bar rôti et crème de champignons - 18,5€   

Salade de chèvre chaud et bressaola et figues rôties, miel & noix 16.9€ 
Farandole végétarienne - 16,2€  

Onglet de veau sauce au bleu, purée maison - 16,5€ 
Burger hyper Trad avec poitrine fumé frites - 17€ et en double 21€ 

 

 
Café et ses gourmandises – 8.5€ Une boule de glace**- 3€ 

Baba au rhum et raisins secs, crème sucrée 9.5€ 
Trio de fromages de nos régions - 8,5€ 
Ananas rôti au miel et son sorbet – 7.6€ 

 Traditionnelle profiterole et chocolat chaud 8,8€  
Moelleux au chocolat & cœur de framboise - 7,5€ 

Tarte amandine aux Poires - 7,5€  

PLATS 
Bavette Poêlée, sauce au poivre 

ou 
Mardi : Andouillette 5A grillée 
Mercredi : Emincé de volaille à la Normande 
Jeudi : Tagliatelle au Gorgonzola - jambon 
 Vendredi : Lasagne au saumon 
Samedi : Travers de porc rôti 
 

ENTREES 
Rillettes de poisson au citron 

«maison » et ses toasts 
Œufs de poule et mayo maison 

DESSERTS 
Fromage blanc, coulis, miel ou sucre 

Crème brûlée à la cassonade 
 


