
Amuse-Bouche 

Pain d’épice et fromage persillé – Rillettes de Poisson  

Entrée au choix 

Œuf cocotte façon Bénédictine 

6 Huîtres fine de Claire N°3 de Marennes d’Oléron 

Brioche perdue et poêlée de queues d’écrevisses flambées 

Velouté de Potimarron et poêlée de pétoncles, huile de truffe 

Foie gras de canard maison et son chutney (supplément 4€) 

 

Plats au choix 

Onglet de veau, frites maison et sauce foie gras 

Ravioles de Noix de Saint-Jacques et gambas poêlées, crème de crustacé 

Magret de canard aux Griottes et frites de Patate douce 

Duo de Poissons et crème de champagne, riz noir vénéré 

 

Desserts au choix 

Buche de noël façon Forêt Noir 

Baba au Rhum bien arrosé 

Nougat Glacé et coulis de myrtille, chantilly 

Pavlova de fruits frais 

MENU DES FETES 2021 

Pour les irréductibles !! …  সহ঺঻ 

Nos burgers de Gourmands  

et frites maison : 

 Haché et crème de 
cheddar vieilli …  15.00€ 
 Volaille panée et bleu 

d’auvergne   16.50€ 
 Notre tout légumes  

  14.00€ 

 

 

A Partager 

Planche mixte ou 
charcuterie      14.50 €  

Planche de la mer   17.00€ 

L’huitre à l’unité       1.20€ 

Assiette de fromage de nos 
régions       13.00€ 

ENTREE+ PLAT+ DESSERT    35€ 

ENTREE+PLAT OU PLAT+DESSERT  30€ 


